TERMICOS FRIO

THERMOSPAN

ref. GT-120

DESCRIPCION

Tejido de punto acrilico y Spandex.
Color azul.

Palma moteada con puntos de PVC. El guante también puede emplearse con

los puntos en la parte del dorso de la mano.

Perfecto ajuste a la mano. Guante muy eldstico, con dos tamanos se cubre un

amplio espectro de tallas.
Tacto suave y confortable.

MANTENIMIENTO Y LAVADO

Almacenar en su embalaje original en un lugar fresco y seco, alejado de fuentes de calor
y radiacién (incluyendo la luz solar).
No lavar.

Después del trabajo es recomendable limpiarlo con un pafio himedo.

g Y

"NOTA: Ver alimentos compatibles segtin documento adjunto
2 AVISO: Testado para el manejo de alimentos en la parte del guante SIN puntos.

PPAIPRY

PICTOGRAMAS DE MARCADO

EN 388 PROTECCION RIESGOS MECANICOS

NIVEL DE RENDIMIENTO
0-4 0-5 0-4 0-4 A-F (P)

|— Proteccién contra impactos
-Resistencia al corte conforme a IS0 13997
-Resistencia a la perforacion
-Resistencia al desgarro
-Resistencia a los cortes
Resistencia a la abrasion

PROTECCION QUIMICA ESPECIFICA

EN 374-1 EN 374-1 EN 374-1
Tipo A Tipo B Tipo C

UVWXYZ XYz

A Metanol J n-Heptano

B Acetona K Hidroxido sodico al 40%

L Acido sulfdrico al 96%

M Acido nitrico 65%

N Acido acético 99%

O Amoniaco 25%

P Per6xido de hidrégeno 30%
S Acido fluorhidrico 40%

T Formaldehido 37%

C Acetonitrilo

D Diclorometano

E Disulfuro de carbono
F Tolueno

G Dietilamina

H Tetrahidrofurano

1 Acetato de etilo

EN 407 PROTECCION RIESGO TERMICOS
(CALORY/O FUEGO)

NIVEL DE RENDIMIENTO
0-4 0-4 0-4 0-4 0-4 0-4

|— Resistencia a grandes masas de
metal fundido

Resistencia a pequefias salpicaduras
de metal fundido

-Resistencia al calor radiante
-Resistencia al calor convectivo
Resistencia al calor de contacto
Comportamiento a la llama

PROTECCION CONTRA
LOS MICROORGANISMOS

EN 374-5

&

EN 374-5

Proteccion contra bacterias
y hongos

Proteccion contra bacterias,
hongos y virus

VIRUS

Nota: Un nivel marcado como “X” significa que no ha sido testado / no se requiere proteccion

EN511 PROTECCION CONTRA EL FRIO

NIVEL DE RENDIMIENTO
0-40-40061

L L lepermeabilidad al agua

-Resistencia al frio de contacto
Resistencia al frio convectivo

EN381-7 PROTECCION CONTRA SIERRAS

DE CADENA

CLASE 0 16 m/s
CLASE 1 20m/s
CLASE 2 24m/s

CLASE ()
PROTECCION RIESGO PROTECCION
ELECTRICOS BOMBEROS

EN 60903 EN 659

A K




TERMICOS FRIO |

A-.‘J;...,»J (,. 4

Tallas 6 7 8 9 10 11
Circunferencia de la
TABLA DE TALLAS ano en mm (o) 203 | 229
Y MEDIDAS DEL )

USUARIO Longitud de la 182 | 192

mano en mm (b)
Longitud total del 240 250

guante en mm (c)

USO RECOMENDADO

Trabajos con riesgo mecanico y térmico (frio)
temperatura minima de -10°C.

ESPECIFICACIONES

Packaging 1 parbolsa 12 pares bolsén 240 pares caja

MATERIAL DE MATERIAL DE PESO / GROSOR CODIGO EAN
ol SOPORTE RECUBRIMIENTO DEL SOPORTE UL INDIVIDUAL R
8 (M) 8430951064387 1 PAR/BOLSA
Azul Acrilico y Spandex PvC Galga 13 12 PARES/BOLSON
9 () 8430951064400 240 PARES/CAJA

Este producto es conforme a la Directiva Europea 89/686/CEE en base a la aplicacion de los apartados que correspondan de las normas EN 420, EN 388 y EN 511.
Los valores indicados se basan en ensayos de laboratorio. El producto tendré larga vida de servicio cuando se use siguiendo la informacion suministrada y su
duracion dependera del tratamiento y aplicacion del producto. La proteccion no seré la adecuada o total si el producto estd dafiado, se usa de manera incorrecta
o en aplicaciones no recomendadas. 3L INTERNACIONAL declina toda responsabilidad por el uso indebido de este producto.

En caso de duda consulte con nuestro servicio técnico.
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CONTACTO CON ALIMENTOS

En este documento se indican los grupos de alimentos que pueden ser manipulados y/o estar en contacto con el guante THER-
MOSPAN (ref. GT-120) segtin el Reglamento (UE) N2 10/2011 de la Comisidn de 14 de enero de 2011 sobre materiales y objetos
plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos.

Ensayos realizados por LEITAT (Organismo Notificado n2 0162) segtn informe IN-00991/2015.
Fecha: 19/07/2017

*Nota: los alimentos tachados en rojo NO pueden ser manipulados con este modelo de guante

01 Bebidas

01.01
01.02
01.03
01.04
02
02.01
02.02
02.03
02.04
Productos secos de pasteleria, galleteria, bolleria y panaderia:
02.05 A: Con grasas en superficie
Brotros
Productos frescos de pasteleria bolleria y panaderia; masa fresca:
02.06 A: Con grasas en superficie
B-otres
03 Chocolates, aziicares y sus derivados. Productos de confiteria
03.01 Chocolates, productos recubiertos de chocolate, sucedaneos y productos recubiertos de sucedaneos
Productos de confiterfa:

A: En forma sélida:

I: Con grasas en la superficie
03.02 t-Btros
B: En forma de pasta:

I: Con grasas en la superficie

H-Htimedos
Azicar derivados:
03.03 2 ;
B: Melazas, jarabes de azicar, miel y similares
04 Frutas, hortalizas y sus derivados
04.01 Frutas enteras, frescas o refrigeradas, sin pelar
04.02
04.03
04.04 Hortalizas enteras frescas o refrigeradas, sin pelar
Hortalizas transformadas:
B: Hortalizas frescas, peladas o cortadas
04.05 ~Hortalizasenptirés; conservas,pastasoen
" . "
05 Grasas y aceite
05.01
SOVE
05.02 Margarina, mantequilla y otras grasas compuestas de emulsiones acuosas en aceite ¢

1SO 9001
1SO 14001

Certification

N.R.S. 39-04347/S R




Avda. Santa Cruz, 36
) / / 39100 - Santa Cruz de Bezana
g.' Wi i Cantabria - Espana (Spai
@ INTERNACIONAL... Tol: +34 042 58 23 é;;ali'r;)x: +34 942 58 23 24
e-mail: 3l@3linternacional.com

\ Certification

06 Productos de origen animal y huevos
Pescados:
A: Frescos, refrigerados, transformados, salados o ahumados, incluidas las huevas de pescado
06.01 B:-Pescadosenconserva
" . "

Crustaceos y moluscos (incluidos ostras, mejillones y caracoles)
A: Frescos, en sus conchas
06.02 B: Sir-conchas transformato

Camne de todas las especies zooldgicas (incluidas las aves de corral y la caza):
A: Frescas, refrigeradas, saladas o ahumadas

Lol B: Productos carnicos transformados (jamén, salchichdn, bacdn, salchichas y otros) o en forma de paté o crema
op . ) )
Carnes en conserva:
06.04 A: En un medio graso u oleoso
B-Errtirmedio-actioso
Huevos-enteros,yemasy-clarasde-htevo
06.05 A-En-polve;secoso-congelades
Bt .
07 Productos lacteos
teche:
07.01 A-teche ybebidasabase deteche-entera parciatmente deshidratadas-y- das-o-parciatmente ¢ d
07.02
07.03
07.04 €-Qtesostransformatos{ateso-fresco qtiesocottage y-simitares}
¥ . feta -
08 Productos diversos
08.01 Vinagte
. . _
08.02 A-Patatasfritas bufitretosy simitares
Preparaciones para sopas, caldos o salsas en forma liquida, sélida o en polvo (extractos, concentrados); preparaciones alimenticias compuestas homogeneizadas; platos preparados, incluidos levaduras y gasificantes:
A: En polvo 0 secos:
I: De tipo graso
08.03 HBtros
t-Detipograso
HHotros
Satsas:

08.04 A:De tipo-actoso

08.05 Mostazas{satvefamostazaenpolvodetapartida68:14)

Sandwiches, tostadas, pizza y similares, que contengan cualquier clase de alimentos

08.06 A: Con grasas en la superficie

B-Btros
08.07 Hetados

Alimentos secos:

08.08 A: Con grasas en la superficie

B:-6tros
08.09
08.10
08.11 A-Cacac-enrpolvo

B: Pasta de cacao
08.12
08.13
08.14

150 9001

08.15 1SO 14001
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